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TO: DICTAMEN DEL EXPEDIENTE NUM. 21

NENTE DE CULTURAS, ARTES, JUVENTUD,
CULTURA FISICA Y DEPORTE

ROS COMO PATRIMONIO CULTURAL DEL

HONORABLE ASAMBLEA:

Legislatura del Honorable Congreso del Estado de Oaxaca, fue remitido a ésta COMISION

PERMANENTE DE CULTURAS, ARTES, J

Por instrucciones de las Ciudadanas Dlputadas Secretarias de la Sexagésima Quinta

UVENTUD, CULTURA FiSICA Y DEPORTE,

por conducto del Secretario de Servicios Parlamentarlos para su estudio y elaboracién del

integrantes de esta Comisién Permanente, con fundamento en lo dispuesto en los articulos

51, parrafo primero y 53, fraccion | de la Constitucion Politica del Estado Libre y Soberano

de Oaxaca; articulos 63, 64, 65.fraccion VI y 72 de la Ley Organica del Poder Legislativo

dictamen correspondiente, el expediente <:1e namero al rubro indicado, por lo que los
7 ;\J
- . . s 1 .. .z rye .
del Estado Libre y Soberano de Oaxaca; articulos 27, 33, 34, 38, 42 fraccion VI, inciso a) y

64 del Reglamento Interior del Congreso

conformidad con la siguiente:

" METOD

La COMISION PERMANENTE DE CULTUR/
DEPORTE; misma que tiene a su cargo el e

En el apartado de Antecedentes, se da

Comision.

legislativo, asi como de la recepcién y turno.

del Estado Libre y Soberano de Oaxaca,

sometemos a consideracion de esta Honorable Asamblea el presente Dictamen de Q)’

OLOGIA:

AS, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FISICA Y

studio, analisis y dictaminacion de la iniciativa

- presentada, desarroll6 los trabajos correspondientes conforme al siguiente procedimiento:

constancia del tramite de inicio del proceso

gue dan origen al dictamen emitido por esta
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En el apartado de Contenido se hace uné descripcién de la iniciativa, se exponen los
objetivos, y se resume su contenido, motivos y alcances.

En las Consideraciones, las y los integé'antes de la COMISION PERMANENTE DE
CULTURAS, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA Y DEPORTE, exponen los
argumentos de valoracién Idgico-juridicos,| asi como los razonamientos y motivos que
sustentan el sentido del dictamen. ‘

ANTECEDENTES:

1. Con fecha 9 de agosto del 2022, el DIPUTADO NOE DOROTEO CASTILLEJOS,
presentd en la Secretaria de Servicios Parlamentarios, la INICIATIVA CON PROYECTO
DE DECRETO POR LA QUE SE DECLARA LA ELABORACION DEL PAN DE CAZUELA
DE TLACOLULA DE MATAMOROS COI\I‘IO PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL

DEL ESTADO DE OAXACA, para que fuese integrada en el orden del dia de la Sesién
(

Ordinaria del Pleno que corresponde. {

2. En sesién Ordinaria de la Sexagésima Qu‘inta Legislatura, celebrada el 10 de agosto del\
2022, se presento en el pleno Ia iniciativa referida en el punto que antecede, por lo que por
instrucciones de las Ciudadanas Diputadas gSecretarias acordaron que fuera turnada a la
COMISION PERMANENTE DE CULTURAS ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA Y

- DEPORTE.

3. El dia 11 de agbsto de 2022, fue récibida en la Presidencia de la COMISION
PERMANENTE DE CULTURAS, ARTES, JﬂVENTUD CULTURA FiSICA Y DEPORTE, a
‘través de la Secretaria de Serwc:los Parlamentarios mediante oficio nimero
LXV/A.L/COM.PERM/1336/2022, Ia |n|c1at|va referida presentada por el DIPUTADO NOE
DOROTEO CASTILLEJOS, radicandose c:onE el nimero de expediente niimero 21 del indice

de la Comisién. ; ' : %

CONTENIDO DE LA INICIATIVA:

En la INICIATIVA CON PROYECTO DE DECRETO POR LA QUE SE DECLARA LA
ELABORACION DEL PAN DE CAZUELA DE TLACOLULA DE MATAMOROS COMO
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PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL 2DEL ESTADO DE OAXACA, el Legislado

expone una serie de consideraciones para sustentar sSu propuesta, las cuales se eshozan
|

de la siguiente manera:

i
I

o

Argumentos que ésustem‘an la propuesta

En la exposicién de motlvos de su propuesta de reforma legal, el legisiador arguments, en
concreto, lo siguiente:

Primero, apoyandose principaimente en la Convenmon de la UNESCO para la salvaguardia
del Patrimonio Cultural Inmaterial (2003), expllca la diferencia conceptual entre patrimonio

cultural material y patrimonio cultural mmatemal.

: |
a) Patrimonio cuitural material: “lncluyg monumentos como edificios o esculturas,
pinturas rupestres, sitios arqueo/égicbs, conjunto de ciudades, poblados o barrios,

paisajes urbanos y rurales, entre otrols”.

b) Patrimonio cultural inmaterial: “son| el conjunto de manifestaciones culturales,

1
i

tradiciones que se transmiten de generacion en generacion, entre estos se cuentan
| ..
las lenguas, los relatos y cuentos populares, la musica y la danza, las artes

marciales, las fiestas, las artes culinafias, la artesania, etc.”.

Segundo, diferenciado los tipos de patrimonios culturales, el proponente ubica su iniciativa
dentro del patrimonio cultural inmaterial. Asi, en sus palabras: “Es de especial interés
conocer que las artes culinarias, entre ellas la elaboracién de panes, se ubican en la ——
categoria de patrimonio inmaterial o intangible”. Q)
Tercero, el legislador explica las cuatro caracteristicas que posee el patrimonio cultural

inmaterial:

a) Tradicional, contemporaneo y vivo al ~m|smo tiempo: “cuando el patrimonio cultural
inmaterial no solo representa las tradiciones heredadas del pasado, sino también
las prédcticas rurales y urbanas contempordneas en las que participan diversos

grupos culturales”.

b) Inclusivo: “cuando podemos compartir expresiones del patrimonio cultural inmaterial

que son similares a las practicadas por otros. Ya sean del pueblo vecino, de una
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ciudad al otro lado del mundo, o \hayan sido adaptados por pueblos que han
‘emigrado y se han asentado en una region diferente, todos son patrimonio cultural %—/

inmaterial porque se han transmitido de generacién en generacion, porque han

. evolucionado en respuesta a sus ehtornos Y contribuyen a darnos un sentido de
identidad y continuidad, proporcionahdo_ un vinculo desde nuestro pasado, a través M
del presente y hacia nuestro futuro.%El patrimonio cultural inmaterial no da lugar a
dudas sobre si ciertas prédcticas 35n 0 no especificas de una cultura, sino que

contribuye a la cohesién social”.

c) Representativo: “porque el patrimonio cultural inmaterial no se valora simplemente
como un bien cultural, en términos comparativos, por su exclusividad o su valor

excepcional. Prospera sobre su base en las comunidades y depende de aquellos

cuyo conocimiento de las tradicione:s,' habilidades y costumbres se transmiten al
resto de la comunidad, de generacion en generacion o para otras comunidades”,

‘ . ‘ . . . . \
d) Basado en la comunidad: “cuando el patrimonio cultural inmaterial solo puede ser

patrimonio cuando es reconocido como tal por las comunidades, grupos o individuos
que lo crean, mantienen y transmiéen; sin su reconocimiento, nadie més puede\\

decidir por ellos que una dez"erminaa%a expresion o préctica es herencia suya’.
{

Cuarto, con base en la Convencion de la LTEJNESCO para la salvaguardia del Patrimonio
Cultural Inmaterial firmado en 2003 y ratificédo en 2006 por México (en sus articulos 16 y
17 se crean tres mecanismos para salvagtéardar el patrimonio inmaterial de los Estados
miembros: a) Lista del patrimonio cultural ininaterial que necesita salvaguardia urgente; b)
Lista representativa del patrimonio cultural %finmaterial de la humanidad; y c) F{egistrd de‘f__,
buenas practicas de salvaguardia), y la Ley de Desarrollo Cultural para el Estado de Oaxaca )
(en su articulo 18 se establece la figura de la Declaratoria de patrimonio cultural), el
Dipuiado establece la competencia del Congreso del Estado de Oaxaca pai’a conocer y
realizar la Declaratoria de su iniciativa, esto es: la elaboracién del pan de cazuela del
Municipio de Tlacolula de Matamoros como patrimonio cultural inmaterial del Estado de
Oaxaca.

Quinto, para la procedencia de la declaratoria que solicita con motivo de su iniciativa, el

proponente considera que es indispensable conocer los elementos inmateriales y los

elementos que circunscriben al pan de cazuela de Tlacolula de Matamoros, para ser
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considerado patrimonio cultural inmaterial del Estado de Oaxaca. En esa consideracid
expone lo siguiente:

“A) Historia y Elaboracion del Pan de Cazuela de Tlacolula. “El pan de cazuela que se
elabora por panaderos de Tlacolula, recibe;zeste nombre, porque el objeto que se utilizaba
una cazuela de barro verde para llevarlo a su cohesion, como la cazuela es muy fragil, en
los afios cincuenta se comenzé a usar las latas de sardina sin perder la forma criginal. Los
primeros panaderos de Tlacolula, fueron foffmados, en la Escuela de Artes y Oficios, por
maestros panaderos, franceses, italianos y jfespaﬁoles, donde ensefiaban también a hablar
el castellano, a leer y escribir, esta escuela dje oficios impartia sus ensefianzas en el Templo
del Carmen Alto en la Ciudad de éaxaca. A finales del siglo XIX, acudieron ciudadanos de
Tlacolula con el fin de aprender el oficio de,? la panaderia, al mismo tiempo, se comenzé a
preparar la materia prima para este productb, la siembra de las variedades del trigo, como
el trigo rabo o blando, y el trigo trenza duro,; las primeras plantas se sembraron en la casa

de Hernan Cortés en la Nueva Antequera,f y en las diferentes poblaciones del Valle' de
Tlacolula, San Miguel del Valle, Villa de'Dfafz Ordaz, Santa Ana del Valle, Ia Villa de Mitla,\
San Juan Guelavia y en la hacienda de Alfe:frez, en un tiempo hubo escasez Yy optaron por\‘
el trigo de Etla, el trigo y la harina se mecil’azn por almud una medida tradicional de este
pueblo, se pagaba por molienda 3 centavés por 1 kilo de trigo y harina, el kilo de trigo
costaba 10 centavos. A inicios del siglo XX, ise instalan los primeros molinos de trigo, el de
Jaime Monter Rubio, ubicado en el portal éJuérez, de esta ciudad, para moler el trigo y
obtener la harina, el del sefior Adalberto Ruiz que después pasé al sefior Daniel Castillo
Rojas, administrado por su hijo Manuel Corpus Castillo Herrera que funcionaba en la calle—t——
Mértires de Tacubaya en el Centro Histérico de esta poblacion. En Tlacolula se comenzd a
elaborar primero el pan amarillo y las hojaldras por la facilidad de comunicacion terrestre

con la ciudad de Oaxaca, los panaderos de [Tlacolula acudian a adquirir la materia prima o

los ingredientes para comenzar a elaborar el pan de cazuela, para después en las
principales tiendas de esta localidad se empieza a vender estos ingredientes. A los inicios

de los afios cuarenta, el pan fino como el de cazuela, para su elaboracion, el panadero tiene

conocimientos de las medidas necesarias de los ingredientes, ya que su preparacion desde

el amasar, se necesita personas con experiencia, porque es mds sofisticado, es por eso
que muchos maestros panaderos no dan a ¢onocer su recefta a sus trabajadores, ellos son

los encargados de la quimica ya que son los tinicos que conocen el procedimiento, para el

i
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gran sabor que lo caracteriza a este pan. Este nuevo producto se convirtié en una necesidad
de consumo dentro del menti tradicional, y por la gran demanda, se comenzdé a elaborar el \,
pan de cazuela que rebasé en el ambito familiar que fue muy bien aceptado y ocupar un
lugar primordial, en las mayordomias y fandéngos, que se servia con una taza de chocolate, -
para sopearlo con esta bebida exquisita, que, para su elaboracién, se usaron otros
ingredientes nuevos, como la manteca |de cerdo, harina blanca, canela, pasas y
ultimamente chocolate. En 1904, llega a Tlacolula el austriaco Hans Friedrich Gadow, se
cuenta que él fue que inici6 con elaborar el\pan de cazuela en esos afios, con sus propios
ingredientes del mediterrdaneo, con harina cernida de la mejor calidad, huevos y mantequilla,
azticar polvos para hornear, agua fria de azahares, todo bien mezclado y bien amasado,
cubrirla perfectamente con polvo y canela y|rellenarla con chabacanos deshuesados, nuez
molida, pasas todo espolvoreado con azicar, haciendo rollos que cupieran en unas
cazuelas de mediano tamafio de forma ovalada, untadas con mantequilla y dentro de los
moldes ponerlo a coser en el horno de lefia. De las personas que recibieron los cursos,
para ser panaderos originarios de Tlacolula) algunos se dedicaron a la elaboracién del })an
amarillo y de las hojaldras, entre ellos el sefior José Gabino Sinchez Méndez, y el serior

Manuel Bazén que fue uno de los iniciadores de la elaboracion del pan blanco y uno de los

primeros que elabord el pan de cazuela y también la familia Ruiz, Matias y Alberto, que en
sus inicios usaron para coser el pan en el horno las cazuelas verdes y fue a los inicios de.

1950, cuando se comenzaron a usar las latas de sardinas.

B) Comercializacion del pan de cazuela: EI pan se comercializa en esta poblacion en el
Mercado Martin Gonzalez, que inicié en 1 8f97, para los panaderos que tienen puestos en
este sitio, pero también en los diferentes ex;?yendios, 0 en las casas de los panaderos, tanto
| en Tlacolula, y en la capital del Estado y po%blaciones del Distrito de Tlacolula, también yaEJ'\"
se exporla a los ciudadanos Tlacolulenses qiue trabajan en los Estados Unidos, a través de
paqueteria, he evolucionado la comercializafcio’n del pan, antes los domingos se ofrecia el
pan como un rigor de consumo por las famjﬁilias, hoy todos los dias. A raiz de la venta de
productos extranjeros o como le llaman fayiuca, hubo circulante de dinero y los migrantes
que trabajaban en los E. U., el pan de cazuefla acompanio al pan Marquesote, desplazando
al pan picado, este pan para su elaboracion s[e requiere ingredientes que cuestan muy caros

por esto la venta de este pan también cuesta una cantidad considerable, que muy pocas

personas puedan comprarlo. Tlacolula siémpre ha sido un pueblo de un intercambio
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comercial muy importante, desde la época prehispanica, que usaban caminos y veredas,
en la conquista, estas veredas y caminos se rehabilitaron Yy en 1598, inicia el uso del camino
‘para transporie a través de animales de carga o carretas, caminando o acaballo, de Oaxaca
a Centro América, duraba un viaje de tres meses y un pago de 40 pesos oro. En 1912, con

el inicio del ferrocarril el pan de Tlacolula, se exporto a las regiones del Estado de Oaxaca

para comercializarse en el Estado de México y en la capital del pais. En 1935 se trazo la
carretera panamericana y en 1 946 la carretera Cristobal Colon y a través del transporte de
motor se comenzo a comerc:allzar el pan de cazuela, al Istmo de Tehuantepec y al Estad
de Chiapas”. '

|
Propue‘ ta legislativa
El Diputado Noé Doroteo Castillejos, con fufndamento en lo dispuesto por los articulos 50
fraccion |, de la Constitucion Politica del Estado Libre y Soberano de Oaxaca; 20 y 30
fraccién I, 104 de Ley Organica del Poder Legislativo del Estado Libre y Soberanp de
Oaxaca; 54 fraccion |, 55, 58 'y 59 del Reglamento Interior del Congreso del Estado Libre y
Soberano de Oaxaca; y demds relativos y apllcables, propone a esta legislatura declarar \
la elaboracion del pan de cazuela de Tlacolula de Matamoros como patrimonio

- cultural inmaterial del Estado de Oaxaca, para quedar como sigue:

DECRETO:
UNICO. La SexageSIma Qunnta Legislatura del Estado Libre y ———
Soberano de Oaxaca, declara la ELABORACION DEL PAN DE <

CAZUELA DE TLACOLULA D:E MATAMOROS, Patrimonio Cultural
Inmaterial del Estado de Oaxaca

|
TRANSIT,ORIOS:

PRIMERO. El presente Decretofentrara en vigor al dia siguiente de la
fecha de su publicacién en el Periédico Oficial del Gobierno del Estado.

SEGUNDO. Comuniquese al Tiitular de la Secretaria de Cultura del
Gobierno de la Republica, al Titular de la Secretaria de Turismo del

i
!
i
I
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Estado de Oaxaca y a la Titular de la Secretaria de las Culturas y Artes
de Oaxaca, para los efectos juridicos conducentes.”

Uné vez expuestos los argumentos y motivos del proponente, esta COMISION
PERMANENTE DE CULTURAS, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA Y
DEPORTE, presenta la siguientes:

CULTURAS, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA Y DEPORTE.

y

CONSIDERACIONES: :
PRIMERO.- Que el Honorable Congreso del Estado Libre y Soberano de Oaxaca, en
términos del articulo 59 Fracciones I, XXXIX y LXXVII de la Constitucién del Estado Libre y

Soberano de Oaxaca, es competente para conocer y resolver el presente dictamen.

SEGUNDO.- Que la COMISION PERMANENTE DE CULTURA, ARTES, JUVENTUD,
CULTURA FISICA Y DEPORTE tiene atribuciones para emitir el presente dictamen, de
acuerdo con lo establecido por los articulos 51, parrafo primero y 53, fraccion | de\Ia
Constitucion Politica del Estado Libre y Soberano de Oaxaca; 30 fraccién IlI; 31 fraccion X;
63; 65 fraccion VI, 66 fraccién | y 72 de la Ley Organica del Poder Legislativo del Estado
Libre y Soberano de Oaxaca; y 27 fraccién|XV; 33; 34; 36; 38, 42 fraccién VI, 64 y 69 del
Reglamento Interior del Congreso del Estado Libre y Soberano de Oaxaca.

TERCERO.- Que la iniciativa que presenita el Diputado Noé Doroteo Castillejos a la
Comisién tiene por finalidad que ésta declaré la elaboracién del pan de cazuela de Tlacolula

de Matamoros como patrimonio cultural inmaterial del Estado de Oaxaca.

|
En ese sentido, en primer lugar, se debe précisar si la elaboracion del pan de cazuela de

Tlacolula de Matamoros, se encuentra den‘tro de las categorias que la Ley de Desarrollg
Cultural para el Estado de Oaxaca y la anvencic’m para la Salvaguardia del Patrimonio
Cuitural Inmaterial de la Conferencia Geneiral de la Organizacion de las Naciones Unidas
para la Educacion, la Ciencia y la Cultura, dcﬁenominada en adelante “la UNESCQ” en su 322
reunion, celebrada en Paris del 29 de seﬂatiembre al 17 de octubre de 2003, firmada y

ratificada por México en el 20086, reconoce como patrimonio cultural intangible o inmaterial.

\

b ‘?J_—"
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los usos, representaciones, expres:ones conocimientos y técnicas, que las

Por un lado, en el articulo 15 de la Ley de Desarrollo Cultural para el Estado de Oaxaca, en

la parte que nos interesa, dispone: )

“Articulo 15. Se entiende por [...] patrimonio cultural intangible o inmaterial
comunidades, los grupos y en algunos casos los individuos, reconocen

como parte integrante de su patrlmomo cultural.”

Por otro lado, en el articulo 2.1 de ia Convencién para la Salvaguardia del Patrimonio
Cultural Inmaterial de la UNESCO, en la parte que nos interesa, se establece:

“Articulo 2. Definiciones ?/
A los efectos de la presente Convencién

1. Se entiende por “patrimonio cultural inmaterial” los usos,
representaciones, expresiones, conocimientos y técnicas -junto con los
instrumentos, objetos, artefacto< y espacios culturales que les son inherentes-

que Ilas comunidades, los grupos y en algunos casos los individuos
reconozcan como parte integrante de su patrimonio cultural. |...].”

Al respecto, cabe precisar que las razones por las cuales el proponente considerd que la

elaboracion del pan de cazuela de Tlacolula de Matamoros, forma parte del patrimonio
. cultural intangible o inmaterial de nuestro Estado son: que se trata de un conjunto de
conocimientos y técnicas de una comumdad y que redne las caracteristicas de ser
tradicional, contemporaneo y vivo al mismo ttiempo, inclusivo, representativo, y basado en
la comunidad. '

Lo anterior, porque de acuerdo a la historia ly elaboracién del pan de cazuela de Tlacolula™ T

de Matamoros, éste es elaborado por panaderos de Tlacolula, empleando una cazuela de

barro verde, de ahi su nombre. Los primeros panaderos de Tlacolula fueron formados en la |
Escuela de Artes y Oficios por maestros pariaderos de Francia, ltalia y Espana, a fines del
siglo XIX. La materia prima del pan de caZlfJeIa es el trigo rabo o blando y el trigo trenza
duro, obtenido de las plantas que se sembréron en la casa de Hernan Cortés en la Nueva
Antequera, y en las diferentes poblaciones d%al Valle de Tlacolula, San Miguel del Valle, Villa
de Diaz Ordaz, Santa Ana del Valle, la ViIlaE de Mitla, San Juan Guelavia y en la hacienda

de Alférez. El trigo y la harina se median porg almud, una medida tradicional de este pueblo,

i




‘H. CONGRESO DEL ESTADO DE OAXACA-

COMISION PERMANENTE DE

CULTURAS, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA Y DEPORTE.
LEGISLATURA "2:23, ANO DE LA INTERCULTURALIDAD".

+EL PODER DEL PUEBLO -

y se pagaba por molienda 3 centavos, por 1 kilo de trigo y harina, el kilo de trigo costaba 10
centavos. A inicios del siglo XX, se instalan los primeros molinos de trigo, el de Jaime
Monter Rubio, ubicado en el portal Juarez,|de esa ciudad, para moler el trigo y obtener la
harina, y el del sefior Adalberto Ruiz que después pasé al sefior Daniel Castillo Rojas,

administrado por su hijo Manuel Corpus Castillo Herrera que funcionaba en la calle Mértires
de Tacubaya en el Centro Histérico de eéa poblacién. Por la facilidad de comunicacién
terrestre con la ciudad de Oaxaca, los panaderos de Tlacolula acudian a la mlsma para
adqumr la materia prima o los mgredlentes para comenzar a elaborar el pan de cazuela;
_después, en las principales tiendas de §u localidad, se empiezan a vender dichos
ingredientes. A inicios de los afios cuarerilta, para elaborar el pan fino de cazuela, los
maestros panaderos —que ya tenian conécimientos de las medidas necesarias de los
ingredientes— empleaban a personas con e*periencia, principalmente para amasar, porque
era mas sofisticado. En ningun caso los maestros panaderos daban a conocer a sus
trabajadores sus recetas de elaboracion del pan de cazuela; por esa razdn, ellos son los

nicos que conocen el procedimiento para lograr el rico sabor que caracteriza a ese pan. El

pan de cazuela rapidamente se convirtié en una necesidad de consumo dentro del ment
\

tradicional, y por la gran demanda —que rebaso el ambito famlllar— fue muy bien aceptado
y ocupd un lugar-primordial en las mayordomlas y fandangos, snrwendose con una taza de
chocolate, para sopearlo con esta bebida exquisita (después, para su elaboracién, se _
usaron otros ingredientes, como la manteca de cerdo, harina blanca, canela, pasas y -
chocolate). En 1904, con la llegada del austriaco Hans Friedrich Gadow a Tlacolula, se
empezo6 a elaborar el pan de cazuela con ingredientes del mediterrdneo, como la harina
cernida, huevos, mantequilla, aztcar, polvos para hornear, agua fria de azahares, todo bien
mezclado y bien amasado, cubriéndola perfectamente con polvo y canela y rellenada con %
chabacanos deshuesados, nuez molida Yy pasas, todo espolvoreado con aztcar, haciendo

rollos que cupieran en unas cazuelas de mediano tamafio de forma ovalada, untadas con

mantequilla y dentro de moldes que se ponian a cocer en horno de lefia. Los panaderos
originarios de Tlacolula, también se dedica‘ron a la elaboracion del pan amarillo y de las
hojaldras, entre ellos el sefior José Gabino Sanchez Méndez, y el sefior Manuel Bazan, que
fue uno de los iniciadores de la elaboracién del pan blanco y uno de los primeros que,
elaboré el pan de cazuela, asi como también la familia Ruiz, Matias y Alberto, que en sus

inicios emplearon el horno las cazuelas verdes para cocer el pan.
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De igual forma, respecto de la comercializa
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cion del pan de cazuela, segun la informacién

del proponente, éste se comercializa en 1897 en el Mercado Martin Gonzales, asi como en

los diferentes expendios, o en las casas de |
del Estado y pobiaciones del Distrito de TI
Unidos, vendiéndose por los Tlacolulenses

i

os panaderos, tanto en Tlacolula, y en la capital
acolula. Mas tarde se exportara a los Estados

que se encontraban trabajando en ese pais, v

por lo cual hubo un circulante de dinero. Cabe destacar que Tlacolula siempre ha sido un

pueblo de un intercambio comercial muy i

usaban caminos y veredas; en la conquista

mportante, desde la época prehispanica, que

estas veredas y caminos se rehabilitaron y en

1598 inicia el uso del camino para transpo

rte a través de animales de carga o carretas,

caminando o a caballo, de Oaxaca a Centro América, el viaje duraba tres meses y se

obtenia un pago de 40 pesos en oro. En 191é, con el inicio del ferrocarril, el pan de Tlacolula

se exporto a las regiones de nuestro Estado, comercializandose en el Estado de México y

en la capital del pais. En 1935, en que se ti

que se trazé la carretera Cristébal Colén, a través del transporte de motor se comenzé

comercializar el pan de cazuela en el Istmo:

Para mayor precisién, se tiene que para
minimos que debe reunir un uso, represen
junto con los instrumentos, objetos, artefactc
de una comunidad, grupo o individuo par.

patrimonio cultural inmaterial son:

a) Tradicional, contemporaneo y vivo al n

no solo representa las tradiciones heredada

y urbanas contemporéneas en las que participan diversos grupos culturales.

razo la carretera panamericana, y en 1946, en
8
de Tehuantepec y en el Estado de Chiapas.

la UNESCO las caracteristicas o criterios
tacién, expresion, conocimiento y técnica -

S y espacios culturales que les son inherentes—

a ser reconocido y, en su caso, declarado como

nismo tiempo: el patrimonio cultural inmaterial

s del pasado, sino también las précticas rurales

Ry

En términos generales, se refiere a la importancia de la transmisién de conocimientos y

técnicas tradicionales asociadas con la ela:lboracic’m del pan, en este sentido, el pan de

] .. ‘.
cazuela es elaborado de manera artesanal con una técnica de coccién en cazuela de barro

que ha sido transmitida de generacién en generacién a lo largo de los afios. La elaboracién

del pan de cazuela se realiza en talleres

actividades, como la preparacién de la mas;

Efamiliares, donde se llevan a cabo diversas

a, la coccion del pan en las cazuelas de barro,

! . s )
y la venta del producto. La técnica de coccién en cazuela de barro es un aspecto

fundamental del proceso, ya que le da al pan un sabor y una textura Unicos.
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El criterio contemporaneo se refiere a la gapacidad de la elaboracion del pan de cazuela
para adaptarse a las condiciones y necesidades actuales de la comunidad. A pesar de que
el pan de cazuela es una tradicién antigua, su elaboracién y consumo siguen siendo

relevantes en la vida cotidiana de la comunidad. En la actualidad, el pan de cazuela es

elaborado y vendido en talleres familiares, mercados regionales, tianguis y tiendas de |
comunidad, y sigue siendo un elemento importante en celebraciones y ceremonias.
El criterio vivo se refiere a la capacidad de] elemento para mantenerse como una practica

cultural viva y dinamica. Para el caso particular del pan de cazuela es un elemento vivo ya

que sigue siendo producido y consumido en la actualidad, Y su elaboracién es transmitida

de generacién en generacién. Ademas, el pan de cazuela sigue siendo un elemento

relevante para la identidad cultural de la comunidad y se mantiene como una practica
{

cultural dindmica que se adapta a las necesifdades y condiciones actuales de la comunidad.

En resumen, el Pan de Cazuela de Tlacolula de Matamoros cumple con los criterios

tradicional, contemporaneo y vivo para ser considerado Patrimonio Cultur‘ql

Inmaterial, lo que refleja la importancia de este elemento como parte de la identidad cultural

y la vida cotidiana de la comunidad.’ { A
‘ |

b) Inclusivo: podemos compartir expresiones del patrimonio cultural inmaterial que son

similares a las practicadas por otros. Ya seain del pueblo vecino, de una ciudad al otro lado
del mundo, o hayan sido adaptados por pucfablos que han emigrado y se han asentado en
una region diferente, todos son patrimonio|cultural inmaterial: se han transmitido de una
generacion a otra o han evolucionado en respuesta a sus entornos y contribuyen a darnos
un sentido de identidad y continuidad, proporcionando un vinculo desde nuestro pasado, a*—-
través del presente y hacia nuestro futuro. El patrimonio cultural inmaterial no da lugar a
dudas sobre si éiertas practicas son o no especificas de una cultura, sino que contribuye a

la cohesion social.

El criterio inclusivo para el pan de cazuela de Tlacolula de Matamoros se enfoca en

garantizar que todas las personas, indepjendientemente de su origen étnico, género,

1 Constituye, en cierta manera, un hecho notorio, o sea una circunstancia —de hecho— cuyo conocimiento sea
de dominio publico o forme parte de la cultura normal de determinado grupo o sector. Véase: “HECHOS
NOTORIOS, NATURALEZA DE LOS.” Tesis (Alslada) Instancia: Tercera Sala. Materias(s): Civil. Quinta
Epoca. Fuente: Semanario Judicial de la Federacién. Tomo LVIII, pagina 2643.
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orientacion sexual, identidad de género, edad o habilidad fisica, tengan acceso y puedan

participar activamente en la produccién y consumo de este producto cultural.

Lo anterior, implica la promocién de la inclusién y diversidad en todos los aspectos de la
produccion del pan de cazuela, incluyendo! la seleccién de ingredientes, las técnicas de

preparacion, los canales de distribucion y la promocién y comercializacién del producto. En
tal tenor, se valora y se reconoce la diversidgd de las comunidades que producen el pan de
cazuela de Tlacolula de Matamoros, asi como la promocion y el fomento de la participacién
activa de comunidades cercanas en la produccién del producto; de tal forma que se han
establecido alianzas con comunidades cercjanas para hacerse de ingredientes, compartir
técnicas de produccion y comercializaciérjm del pan de cazuela. De esta manera, se

promueve el intercambio cultural y se enriqujece la produccién del pan de cazuela.

Ademas, se ha promovido el reconocimiento y valoracién de la diversidad de las diferentes
comunidades que producen el pan de caziiela de Tlacolula de Matamoros, mediante la
promocion y difusién de las diferentes técnicas de produccion y recetas de cada una de
ellas. X

c) Representativo: el patrimonio cultural inmaterial no se valora simplemente como un bien \
cultural, en términos comparativos, por su exclusividad o su valor excepcional. Prospera
sobre su base en las comunidades y depende de aquellos cuyo conocimiento de las
tradiciones, habilidades y costumbres se transmiten al resto de la comunidad, de

generacidn en generacion, a otras comunidades.

El criterio representativo para la elaboracién del pan de cazuela de Tlacolula de
Matamoros se enfoca en garantizar que el proceso de produccién y comercializacién del J
pan represente de manera fiel y auténtica la tradicién y cultura de las comunidades que lo

elaboran.

Este criterio implica que el pan de cazuela se elabore utilizando las técnicas tradicionales y
los ingredientes autdctonos de la region, garejmtizando asi su autenticidad y calidad. Aunado

a la promocion de las précticas culturales y rituales asociados a la produccion y consum

del pan de cazuela, tales como las ceremonias religiosas, festivales, eventos culturales y

gastronémicos.
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Asimismo, es importante mencionar que las comunidades involucradas en la produccion del .
pan de cazuela de Tlacolula de Matamoros han sido reconocidas y valoradas por su
contribucion a la preservacion y promocién de su cultura y tradiciones. Esto implica que se
- hayan establecido medidas que promuevan| la participacion activa de estas comunidades
en el proceso de elaboracién y comercializacién del pan, asi como en la toma de decisiones

relacionadas con su promocion y difusion.

Aunado al establecimiento de practicas comerciales justas y sostenibles que promuevan la
|

inclusién econdmica y la equidad en la distribucién de los beneficios econémicos generados

por la produccién y venta del pan de cazuela de Tlacolula de Matamoros.

En resumen, el criterio representativo paralla elaboracién del pan de cazuela de Tlacolula
de Matamoros garantiza la autenticidad y calidad del pan, promueve las practicas culiurales

y rituales asociados a su produccién y consumo, valora y reconoce la contribucion de las

comunidades involucradas y establece practicas comerciales justas y sostenibles.

!

d) Basado en la comunidad: el patrimonio cultural inmaterial solo puede ser patrimoni

cuando es reconocido como tal por las corhunidades, grupos o individuos que lo crean,
i

mantienen y transmiten; sin su reconocimiento, nadie mas puede decidir por ellos que una
1

determinada expresion o préctica es herencifa suya.

|
El criterio basado en la comunidad para la elaboracién del pan de cazuela de Tlacolula
de Matamoros se enfoca en la participacién y el empoderamiento de las comunidades

circunvecinas en todo el proceso de produccién y comercializacion del pan.

Lo que implica que las comunidades locales, especialmente aquelias que han estado —=t—-
involucradas en la produccién del pan de cazuela durante generaciones, tengan un papel <
activo en la toma de decisiones y la implementacién de medidas relacionadas con la

preservacion, promocién y difusion del patrimonio cultural asociado al pan.

De la misma-forma, se han establecido canales de comunicacién y didlogos efectivos entr
las comunidades circunvecinas, los productores y los responsables de la gestion/y
promocion del pairimonio cultural, para asegurar que las necesidades y preocupaciones de

las comunidades sean escuchadas y tomadas en cuenta.

i
i

No debemos olvidar que a raiz del empodefamiento y relevancia que ha tenido el pan de

cazuela en la comunidad, se han establecidb practicas justas y sostenibles de produccién
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Y
1do a la inclusién econdmica y la equidad en la
nerados por la produccién y venta del pan. Las
neficiadas directamente por estas préacticas, lo

sobre su patrimonio cultural y asegurando su

En resumen, el criterio basado en la comunidad para la elaboracién del pan de cazuela

de Tlacolula de Matamoros empodera a la
produccion y comercializacion del pan, e
efectivos entre las partes involucradas,

produccion y comercializacién del pan y

patrimonio cultural asociado al pan.

En esa consideracién, al tratarse de un co
comunidades, los grupos y en algunos ¢
integrante de su patrimonio cultural, la e
de Matamoros, SE CONSIDERA como pa
Estado de Oaxaca.

En segundo lugar, una vez precisado lo ant
se procede a resaltar laimportancia de dec

patrimonio cultural intangible o inmateria

Al respecto, tomando en consideracién que
de Matamoros —en tanto se considera come
Estado de Oaxaca— se transmite de gene
constantemente por las comunidades, grupc
de sus conocimientos y técnicas artesanale
de identidad y continuidad y contribuyendc

cultural y la creatividad humana, se compre

En ese entendido, una de las medidas encan

cultural inmaterial o intangible (comp

investigacion, preservacion, proteccion, pros

a través de la ensefianza formal y no form

s comunidades locales en todo el proceso de
stablece canales de comunicacién y didlogo
establece practicas justas y sostenibles de

asegura la sostenibilidad a largo plazo del

hjunto de conocimientos y técnicas que las
asos los individuos reconocen como parte
laboracion del pan de cazuela de Tlacol la

trimonio cultural intangible o inmaterial del

erior, para efectos de la declaratoria solicitada, \

O patrimonio cultural intangible o inmaterial del ~~——__

arar la elaboracion del pan de cazuela como
| del Estado de Oaxaca.

Ia elaboracion del pan de cazuela de Tlacolula

racion en generacion, es decir, es recreado <
S y en algunos casos los individuos en funcién
s tradicionales, infundiéndoles un sentimiento
0 asi a promover el respeto de la diversidad

nde imperiosamente su salvaguardia.

ninadas a garantizar la viabilidad del patrimonio

rendidas la identificacion, documentaciér,

nocion, valorizacion, transmisién -basicamente

1al- y revitalizacion de este patrimonio en sus
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distintos aspectos) de mérito, es precisa!mente su declaracién por parte del 6rgano
legislativo como tal.?

Lo que se quiere con la declaratoria es la salvaguardia del patrimonio cultural inmaterial; el
respeto del patrimonio cultural inmaterial de las comunidades, grupos e individuos de que
se trate; la sensibilizacién en los planos local, nacional e internacional de la importancia de
patrimonio cultural inmaterial y de su reconocimiento reciproco; la cooperacion y asistencia
de las autoridades; y afianzar entre las personas un sentido de pertenencia o identidad en

el seno de su comunidad.

La importancia del patrimonio cultural inmaterial no es la manifestacion cultural en si misma,

sino la riqueza de conocimientos y habilidades que se transmiten a través de él de una

generacion a la siguiente. El valor social y econémico de esta transmisién de conocimientos

es relevante para los grupos minoritarios y para los principales grupos sociales dentro de

un Estado, y es tan importante para los Estados en desarrollo como para los desarrollaﬂos
Por dltimo, el acceso a la cultura, respecto del patrimonio cultural, debe considerarse como
un derecho intergeneracional que implica qdentlflcar, proteger y conservar el patrlmonlo
cultural ~material e inmaterial— y transmitirio a las generaciones futuras, a fin de que éstas

puedan construir un sentido de pertenencia.? De ahi, pero no sdélo por eso, la importancia
de la declaratoria por parte del Congreso como una medida de salvaguardia de nuestro

patrlmonlo

En ese tenor, luego de analizar y valorar Iés argumentos de la iniciativa con proyecto de
decreto propuesta por el Diputado Noé Doroteo Castillejos, a consideracion de esta——t—-_
COMISION PERMANENTE DE CULTURAS ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA Y Q/

2 Sin que pase inadvertido que en términos de los art,culos 16, 17 y 18 de la Convencién para la Salvaguardia
del Patrimonio Cultural iInmaterial de la UNESCO, se crean tres mecanismos internacionales para salvaguardar
el patrimonio inmaterial de los Estados miembros: a) La Lista Representativa del Patrimonio Cultural Inmaterial
de la Humanidad; b) La Lista del Patrimonio Cultural Inmaterlal que requiere Medidas Urgentes de Salvaguarda;
y ¢) Los Programas, Proyectos y Actividades de Salvaguardla del Patrimonio Cultural Inmaterial.

3 Véase: “ACCESO A LA CULTURA. DEBE CONSIDERARSE COMO UN DERECH

INTERGENERACIONAL RESPECTO DEL PATRIMONIO CULTURAL, QUE IMPLICA IDENTIFICAR,
PROTEGER Y CONSERVAR EL PATRIMONIO CULTURAL -MATERIAL  E INMATERIAL- Y
TRANSMITIRLO A LAS GENERACIONES FUTURAS A FIN DE QUE ESTAS PUEDAN CONSTRUIR UN
SENTIDO DE PERTENENCIA.” Tesis (Aislada): 130C7 CS (10a.). Tribunales Colegiados de Circuito.
Materias(s): Constitucional. Undécima Epoca Fuente: Gaceta del Semanario Judicial de la Federacion. Libro 9,
enero de 2022, Tomo IV, pagina 2943.

i
|
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|
|
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DEPORTE, con fundamento en lo dispuesté por los articulos 1, 4 y 133 de la Constituci
Politica de los Estados Unidos Mexicanos; 1, 2, 12 y 59, fraccion LXXXVI de la Constitucidn
Politica del Estado Libre y Soberano de Oa?xaca; 1, 2, fraccidn I, 16, 18 y 19 de la Ley de
Desarrollo Cultural para el Estado de Oaxaéa; 2.3 de la Convencion para la Salvaguardia
del Patrimonio Cultural Inmaterial de la UNESCO; 63, 65, fraccién VI, 66, 72,y 77 de la Ley
Organica del Poder Legislativo del Estado §Libre y Soberano de Oaxaca; 26, 29, 34, 42,
fraccion VI, letras h y i, y 69, fracciones IXiy X del Reglamento Interior del Congreso del
Estado Libre y Soberano de Oaxaca, SE APRUEBA DECLARAR la elaboracién del pan
de cazuela de Tlacolula de Matamoros como patrimonio cultural intangible o

inmaterial del Estado de Oaxaca.

CUARTO.~- Entrando al estudio, andlisis |y discusién de la iniciativa detallada en el
considerando tercero del presente dictamen, las y los diputados integrantes de Ila
COMISION PERMANENTE DE CULTURAS, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FISICA Y
DEPORTE de la LXV Legislatura del Estado de Oaxaca, son coincidentes con la propuestg

de.dicha iniciativa, en el sentido de que se qebe declarar la elaboracién del pan de cazuela,

de Tlacolula de Matamoros como patrimonio cultural inmaterial del Estado de Oaxaca.

|
J

Por lo anteriormente expuesto, sometemcj)s a la consideracién de esta soberania el

siguiente:

\
o
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DICTAMEN

La COMISION PERMANENTE DE CULTUR!A, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA
- DEPORTE, de la Sexagésima Quinta Legisl%ltura del Estado Libre y Soberano de Oaxaca,
determina procedente aprobar el dictameh con proyecto de Decreto por el que se
DECLARA EL PAN DE CAZUELA DE TLACOLULA DE MATAMOROS COMO
PATRIMONIO CULTURAL DEL ESTADO DE OAXACA.
\

DECRETO:

UNICO. La Sexagésima Quinta Legislatura del Estado Libre y
Soberano de Oaxaca, declara el Pan de Cazuela de Tlacolula de
Matamoros como Patrimoni;o Cultural del Estado de Oaxaca.

1

TRANSITORIOS:

PRIMERO. Publiquese el presente Decreto en el Periédico Oficial del
Gobierno del Estado Libre y Soberano de Oaxaca, el cual entrara en
vigor al dia siguiente de su referida publicacion.

SEGUNDO. Comuniquese a la Titular de la Secretaria de Cultura del —t——
Gobierno de la Repdblica, al Titular de la Secretaria de las Culturas y

Artes del Estado de Oaxaca, al Titular de la Secretaria de Turismo del

Estado de Oaxaca, para los efectos juridicos conducentes.

DADO EN LA SALA DE COMISIONES DEL HONORABLE CONGRESO DEL ESTADO
LIBRE Y SOBERANO DE OAXACA. - San Raymundo Jalpan, Centro, Oaxaca, a veintiuno
de marzo de dos mil veintitrés.
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LANOS LOP
PRESIDENTE
Z LOPEZ DIP. JAIME MOISES SANTIAGO:
AMBROSIO
INTEGRANTE
o~

(\ﬁ\»~ A

DIP. CESAR DAVID MATEOS BENITEZ
INTEGRANTE

URRION MATIAS
INTEGRANTE

LAS FIRMAS LEGIBLES CONTENIDAS EN ESTA HOJA CORRESPONDEN AL DICTAMEN EMITIDO POR LA COMISION
PERMANENTE DE CULTURAS, ARTES, JUVENTUD, CULTURA FiSICA Y DEPORTE, DE LA SEXAGESIMA QUINTA
LEGISLATURA DEL HONORABLE CONGRESO DEL ESTADO DE OAXACA, EN EL EXPEDIENTE NUMERO 21 DE SU
iNDICE, EL VEINTIUNO DE MARZO DE DOS MIL VEINTITRES. - « - = < < = - < = === <=« <o e e memmmemmemmeee
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